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Klassisches K i
. artoffelsuppe mit roten ) . -

Menil Geflugelbratwurst 26128 Linsen pp 23126128 Gegrilltes Rinderhacksteak 200200 Fischnuggets 20/20W/21

Tomaten-Gemiisesauce 2zowizs | Hihnerfleisch Fe| ertag Kohlrabigemise Zitronensauce 20/20Wi26

Salzkartoffeln 1/2 Brotchen Kartoffelpiree 125/26 Gemusestroh 1128

20200 Salzkartoffeln

510 kcal/ 2119 kJ/ 32 g Fett/ 10480 mg ges. Fs/ 522 kcal/ 2185 kJ/ 17 g Fett/ 5940 mg ges. Fs/ 453 kcal/ 1891 kJ/ 14 g Fett/ 6400 mg ges. Fs/ 389 kcal/ 1623 kJ/ 15 g Fett/ 3040 mg ges. Fs/

10610 mg Zucker/ 6150 mg Salz ¥ | 9320 mg Zucker/ 10750 mg Salz - 5400 mg Zucker/ 3810 mg Salz " 6080 mg Zucker/ 5390 mg Salz ad
Vegetarisches

. . . 2/3/8/23/26/2 . . " o 20W/23/25/2
Meni Kartoffel-Gemiisepfanne 28 Kartoffel-Gemiise Eintopf 8 GrieRbrei 2020wi26 | Spatzle-Gemusepfanne 8120
" . " 2/3/8/23/26/2 . - .
Krauter-Joghurtdip % 1/2 Brotchen 8 Warme Kirschen 911011 Petersilien-Joghurtdip £
20/20W
Felertag

196 kcal/ 822 kJ/ 3 g Fett/ 1630 mg ges. Fs/ 7480 411 kcal/ 1712 kJ/ 23 g Fett/ 8950 mg ges. Fs/ 394 kcal/ 1658 kJ/ 10 g Fett/ 6360 mg ges. Fs/ 189 kcal/ 799 kJ/ 4 g Fett/ 1780 mg ges. Fs/ 7010

mg Zucker/ 2720 mg Salz | 6100 mg Zucker/ 8100 mg Salz d 17550 mg Zucker/ 220 mg Salz d mg Zucker/ 2960 mg Salz od
Dessert

Schoko-Pudding 1126 Apfelkompott 3 Frisches Obst Eisbecher 1126

112 kcal/ 472 kJ/ 3 g Fett/ 2200 mg ges. Fs/ 14000 82 kcal/ 346 kJ/ 0 g Fett/ 100 mg ges. Fs/ 16000 0 kcal/ 0 kJ/ 0 g Fett/ 0 mg ges. Fs/ 0 mg Zucker/ 0 0 kcal/ 0 kJ/ 0 g Fett/ 0 mg ges. Fs/ 0 mg Zucker/ 0 149 kcal/ 623 kJ/ 6 g Fett/ 5600 mg ges. Fs/ 16800

mg Zucker/ 130 mg Salz mg Zucker/ 0 mg Salz mg Salz mg Salz mg Zucker/ 80 mg Salz
Zusatzstoffe: Allergene: E L V . h
1 mit Farbstoff, 2 mit oder iert, 3 mit idatic ittel, 8 mit 20 enthalt glutenhaltiges Getreide/-erzeugnisse, 20G Gerste, 20W Weizen, Dinkel, Khorasan- %
Phosphat, 9 mit tie(n), 10 enthélt eine: i 11 kann bei Weizen, 21 enthat Fisch/ isse, 23 enthalt Eier isse, 25 enthalt Sojal- J nte Q amm / egetarisc Anderungen zu vorhandenen Zusatzstoffen oder
iiberméRigem Verzehr abfiihrend wirken, 26 enthalt Milch inkl. Laktose 28 enthélt Sellerie/ 29 enthdlt Sent/ i Stoffen/Erzeugnissen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen,

entnehmen Sie bitte einer seperaten/extra Information zur
Speisenausgabe.

»@ Fisch " Rind
q Gefligel W Schwein
9@ Kaninchen g’ Wild

v Vegan

Verarbeitungsbedingte Kontakte mit glutenhaltigem Getreide, Fisch.
Krebstiere, Eiern, Erdniissen, Soja, Milch, Schalenfriichten, Sellerie,
Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxid, Sulfiten, Lupinen und Weichtieren
kdénnen trotz groBter Sorgfalt bei der Zubereitung nicht ausgeschlossen
werden.

Anderungen des Speiseplanes vorbehalten.



